
PROJETO RESGATE DO PATRIMÔNIO HISTÓRICO
ALTO VALE DO ITAJAÍ

FORMULÁRIO 4

ALIMENTAÇÃO TÍPICA
(GASTRONOMIA TÍPICA)

MUNICÍPIO:  PRESIDENTE NEREU

Denominação do Prato Típico:  AIPIM COM FRANGO CAIPIRA OU POLENTA

Origem Étnica-Cultural:  Alemã e Italiano

Histórico do Prato Típico: O frango caipira é criado agroecologicamente através de uma associação 
visando uma melhor qualidade de vida. Esta associação agregou valores ao produto e aumentou a 
procura do mesmo pelos visitantes. Esta procura constante fez  com que a associação juntamente com 
o responsável do município organizassem um evento onde as pessoas pudessem conhecer o produto e 
experimentá-lo.  

Ingredientes Prato Original: Aipim, frango, fubá, temperos e sal.

Ingredientes Prato Adaptado: Aipim, frango, polenta, arroz e salada.

Responsável pela Receita/Comercialização: Os produtores associados.

Local e Endereço de Comercialização: No próprio município.

Possui Alvará de Funcionamento/Comercialização? Não

Dias, Horários e Locais de Atendimento ao Público: Em eventos ocasionais e festa típica.

Observações Gerais sobre o Prato Típico/Curiosidades: O frango caipira há muito tempo é criado 
na comunidade. Tendo em vista a valorização dos visitantes pelo produto criou-se a festa municipal.

Nome e Assinatura do Agente Cultural: Alvarina Cadilhac Feuser

Adriana Pedroni de Melo

Data de Preenchimento do Formulário: Presidente Nereu, 16 de maio de 2006.


